BERLINER MORGENPOST | DONNERSTAG, 14. APRIL 2016

BERLIN LIVE |

19

Premiere ,WWachtraume
- Ein Panoptikum*
20:00 Ineinzelnen Episoden erkun-
- den drei Generationen von

Schauspielern aus West und Ost das Ver-
hiltnis von Individuum und Gesellschaft.

« Theater o.N. Kollwitzstr. 53, Tempelhof,
Tel. 440 92 14, Karten kosten 7,50-12 Euro

ZwWOIf Stunden

Lesung st das Kunst
oder kann das weg?“

19:30 Das Autorenduo Steen T.
Kittl und Christian Sach-

rendt stellt seine siebte gemeinsame
Arbeit vor. Nach ,,Das sagt mir was“ und
»Das kann ich auch* legen sie mit , Ist
das Kunst oder kann das weg? Vom wah-
ren Wert der Kunst* ein weiteres pole-
misches Buch tiber zeitgendssische
Kunst und den Kunstmarkt vor. Witzig,
bissig, mit dem Ziel, zu entlarven, geht
es um Preisskandale, Filschungen und
VIP-Glamour in der Kunstszene.

« Karl-Marx-Buchhandlung Viktoriastr. 10,
Tempelhof, Tel. 75 50 30, Karten: 6-8 Euro

Premiere ,Spam* - tiber
Konsum und Kommunikation

m Das Stiick von Rafael Spre-
gelburd spinnt eine irre Ge-
schichte um Spam-E-Mails - die ,,klang-

losen Echos der ur,

Konzert Handgemachte Musik
aus Danemark mit Hodja

o Ein Jahr nach ihrem Debiit-

21:00 album ,,The Band* lisst das
danische Trio bereits den Zweitling fol-
gen. ,Halos“ kniipft nahtlos an die erste
Platte an. Wieder verbinden sie klassi-
schen Soul und Gospel mit Blues und
Rock 'n’ Roll. Doch Hodja sind keine
Retrokapelle, die in den Plattenkisten
ihrer Ahnen kramt. Hodja kreieren einen
frischen Stilmix, der sich nicht in die
Vergangenheit sehnt, sondern die musi-
kalischen Wurzeln zu neuer Bliite treibt.

« Theaterdiscounter Klosterstr. 44, Mitte,
Tel. 28 0g 30 62, Karten kosten g-13 Euro

« Badehaus Szimpla Revaler Str. 99, Fried-
richshain, Tel. g5 59 27 76, Karten: 12 Euro

Klassik Il Giardino Armonico
mit Sol Gabetta

20:00] Diee-

genti-
nisch-franzosische
Cellistin Sol Ga-
betta ist fiir ihr pas-
sioniertes Spiel und
ihr Charisma be-
kannt. Nun hat sie
sich mit den Barockspezialisten von
11 Giardino Armonico

Premiere ,Iris Butterfly*
an der Neukdliner Oper

o Pietro Mascagnis Oper ,,Iris
20:00 von 1898 verkniipft wie Pucci-
nis ,,Madame Butterfly“ (1904) ein idea-
lisiertes Japanbild mit europischer Lie-
besthematik. Die drastische Geschichte
von Librettist Luigi Illica, ganz im Kon-
text des Realitdten abbildenden Verismo
stehend, folgt der Entfithrung der 15-jih-
rigen Iris in ein Edelbordell. Erst begehrt,

Sie spielen Werke von Johann Sebastian
Bach und Georg Philipp Telemann.

 Philharmonie Herbert-von-Karajan-Str. 1,
Tiergarten, Tel. 826 47 27, evtl. Restkarten

Unter 20 Euro

dann verachtet und verstofien, sehnt sie
sich sterbend nach den Blumen im Garten
ihres blinden Vaters.

« Neukdllner Oper Karl-Marx-Str. 131-133,
Neukdlin, Tel. 68 89 07 77, Karten: g-25 Euro

Markttag in Charlottenburg

Immer mittwochs und sonnabends bieten Héandler ihre Waren auf dem Karl-August-Platz an. Mit
mehr als 80 Stinden gilt der Markt als grofiter und schonster des Bezirks

B VON FRANZ MICHAEL ROHM
05:55 Mario Kriiger und Sohn Felix

2 bauen die Stinde fiir die
Markthindler auf, die keinen eigenen
‘Wagen besitzen. Dafiir werden drei Me-
ter lange und 8o Zentimeter breite Bret-
ter auf Holzbicke gelegt. Die meisten
Stinde sind ein bis drei Bretter lang.
Zum Schluss rollt Felix Kriiger Plastik-
planen auf zwei hohe Stiitzen als Schutz
gegen Regen und Sonne. ,Unser Feind
ist der Wind*, erklirt der 61-jihrige Se-
nior. Bei Sturm heben die Stande schon
mal ab. Rund 80 davon miissen bis sie-
ben Uhr aufgebaut sein. Sowie ein Stand
fertig ist, bauen die Héndler ihre Ausla-
ge auf. ,Mittwochs sind weniger Hind-
ler da“, sagt Kriiger.

. Der knallrote Espressobar-
06:55 Wagen von Andreas Thieke
ist erster Anlaufpunkt der Handler, die
ihren Stand fertig haben. Offiziell 6ffnet
der Markt um acht Uhr. Bei Thicke
zischt schon vorher das Wasser durch
den Sant’Angelo-Kaffee in der zweikop-
figen Filtersieb-Maschine. Die Crema
beim Espresso ist perfekt, gleiches gilt
fiir den Schaum bei Cappuccino und Co.
Natiirlich ist die mobile Espressobar
auch ein Kommunikationspunkt des
Marktes. Hier erfahren die Hindler
Neuigkeiten und tauschen sich aus.

07:55 Fiinf Minuten vor Markteroff-
#=*~ nungen stehen bei Ingrid Pi-
p Obst- und Gemiise-Stand an
der Westseite des Marktes schon die
ersten Kunden und begutachten Gemii-
se, Erdbeeren, Salate und die Spargel-
auswahl. ,,Bis Ende Juni einer unserer
Umsatzbringer®, erklirt die 65-Jahrige.
Thr Sohn betreibt auf der gegeniiberlie-
genden Seite einen zweiten Stand, dem-
nichst will die 16-jahrige Enkelin mit
aushelfen. ,Drei Generationen, darauf
freue ich mich schon‘, sagt Ingrid Pi-
penhagen und fiillt ihren ersten Kunden
150-Gramm Salatmix in die Papiertiite.

08:45 Emanuel Skavelis stammt aus
O Griechenland. Auf der Halb-
insel Mani am Peleponnes besitzt er 180
grofle alte Olivenbdume. Vergangenen
November hat er seine Ernte einge-
bracht. Dann wurde gepresst und abge-
fiillt. Von Mérz bis zum November steht
er am Mittwoch und am Sonnabend auf
dem Karl-August-Markt und verkauft
sein mildes Ol aus Kalamata-Oliven.
»Das gibt es sogar im KaDeWe*, erzihlt
er stolz. Frither hat er an griechische
Hiéndler verkauft, aber die Wirtschafts-
krise zwang ihn zur Direktvermarktung.
Neben dem Ol verkauft er Pasten und
lose Oliven.

Ismael Saviuglu legt letzte
09:30 Hand an die Auslage im Wa-
gen von Fisch-Schmidt, laut Eigenwer-
bung Berlins dltestem noch bestehen-
den Fischhandel mit Hauptgeschift in
der Kreuzberger Wrangelstrafle. Neben
gerducherter Makrele, Schillerlocken,
Lachs und Heilbutt steht ein Dutzend
Fischsalate. Es gibt Klassiker wie Hi-
ckerle, aber auch Honig-Senf- oder Cur-
rydressing zu Heringshappen. ,Alles
hausgemacht*, betont Ismael Saviuglu.
Die Auswahl an Frischfisch kann sich
sehen lassen: Rotbarsch, Zander, Saib-
ling, Doraden, Lachs, Kabeljau, Seelachs
und Muscheln. ,Die aber nur bis Ende
April“, betont der Fischhindler.

10:20 Muhyeddin Dogan kénnte mit

g seiner grofien Miitze und dem
dicken Schnauzbart auch als Bretone
durchgehen, was gut zum Kisestand
passen wiirde. Der tiirkischstimmige
Kurde hat sich auf sterreichische Pro-
dukte aus dem Vorarlberg spezialisiert.
Bei Muthi, wie ihn seine Stammkunden
nennen, kann man immer ein Stiickchen

Mario Kriiger und Sohn Felix
bauen die Marktstande auf

08:45| 3
[

Im Wagen von
Fisch-Schmidt,
Berlins dltestem
noch bestehen-
den Fischhandel, §
legt Ismael Savi-
uglu letzte Hand
an die Auslage.
Gerducherte
Makrele, Schiller-
locken, Lachs und
Heilbutt sind im
Tagesangebot

probieren, um die Kaufentscheidung zu
erleichtern. ,Viele Kunden wissen aber
genau, was sie wollen®, berichtet Dogan.
Sein Sortiment reicht vom wiirzigen
Schimmelkise Stilton aus England {iber
Safranhartkiise aus Vorarlberg bis zu

igen franzosischen Weichkisen wie
Camembert oder Brie. Uberzeugend ist,
dass man sie in unterschiedlichen Reife-
graden erhilt.

11:40 Seit 15 Jahren verkauft Regina
s Winkel Kartoffeln und Zwie-
beln auf dem Markt. Bei der 61-Jihrigen
konnen Kunden einfach fragen, welches
Gericht die Erddpfel begleiten sollen.
Sie weif, was passt. Zu Spargel emp-
fiehlt sie die leicht buttrige Sorte Sieg-
linde. ,,Da weifl man gar nicht, was bes-
ser schmeckt, die Kartoffel oder der
Spargel®, scherzt sie. Die beliebte Sorte
Linda fiihrt sie auch in Bio-Qualitit, frii-
he Sorten kommen aus Zypern, ihre
deutsche Ware wie die Cilena bezieht
sie meist aus der Liineburger Heide. Ro-
te Zwiebeln, Schalotten, Gemiise- und
Speisezwiebeln erginzen das Angebot.

Der knallrote Espressobar-Wagen von Andreas
Thieke ist erster Anlaufpunkt fiir die Handler

ji
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Muhyeddin Dogan hat sich auf Gsterreichische
Produkte aus dem Vorarlberg spezialisiert

Eigentlich ~ bildet  Katja
12:20 Striimpfler Alten- und Kran-
kenpfleger aus. Doch am Sonnabend
hilft die 32-jahrige ihrem Vater beim
Fleischverkauf auf dem Markt. Das Be-
sondere der Auswahl des Wagens ist Bi-
sonfleisch aus der kanadischen Provinz
Alberta. Rund 9o Euro kostet ein Kilo
des butterzarten Filets, das von Ken-
nern als das beste Fleisch iiberhaupt be-
zeichnet wird. Preiswerter sind die Bi-
son-Steaks. Aber auch gut abgehangenes
Rindfleisch von Porterhouse-Schnitt bis
Filet ist im Angebot, aulerdem gibt es
und viele Wildspezialititen.

An  Mahmoud  El-Sahavys
13:10 Stand treffen sich mit Vorlie-
be die Kriuterfreaks. Frischen Korian-
der, Minze, Dill, glatte und krause Pe-
tersilie, Schnittlauch, Rosmarin, Orega-
no, Bérlauch und vieles mehr wird top-
frisch an dem viel frequentierten Stand
angeboten. Daneben bekommt man bei
Mahmoud El-Sahavy, der aus Kairo
stammt, auch exotisches Gemiise wie
frische Okraschoten.

Ingrid Pipenha-
gens Obst- und
Gemse-Stand
steht an der
Westseite des
Marktes. Schon
friih kommen die
ersten Kunden

ren, Salate und
“ﬁ die saisonale
» Al Spargelauswahl

Bei Ramona und Andreas Tro-
chim gibt es frische Tulpen

Offiziell ist jetzt Markt-
14:00 schluss. Bei Ramona und
Andreas Trochim suchen Kunden auf
den letzten Driicker nach dem schon:
ten Blumenstrauf3. Mehr als 30 verschie-
dene Tulpensorten leuchten an dem
Stand des 48-Jahrigen. Den Markt kennt
er, seit er ein Knirps von sechs Jahren
war. ,,Die Eltern haben mich mitgenom-
men, ging nicht anders, erzihlt er.
Heute verkauft er mit seiner Frau neben
Tulpen auch Fairtrade-Rosen aus Ecua-
dor und wunderschdne bunte Strdufie.

Zu den letzten, die ihren Wa-
15:05 gen zumachen, gehdrt Gabi
Maafl an der Ecke Pestalozzistra-
Be/Krumme Strafie. Neben Currywurst
sind bei ihr die Fleischspiele mit gebra-
tenen Zwiebeln beliebt. Die peppt sie
mit Paprikastiicken auf. Dafiir kommt
schon mal Sternekoch Kolja Kleeberg
vorbei. Wenn sie nicht auf dem Markt
steht, catert Gabi Maaf} hdufig fiir Film-
und Fernseh-Produktionen. Auch Mario
und Felix Kriiger stirken sich bei ihr,
wenn die Stéinde abgebaut sind.

Rustikale Bioklche im

Technikmuseum

KREUZBERG - Seit mehr als 30 Jahren
gibt es mittlerweile das Technikmu-
seum. Jeder, der am Landwehrkanal
Richtung Kreuzberg fihrt, hat das mo-
derne Gebdude mit dem in luftiger H6-
he héngenden Rosinenbomber schon
einmal gesehen. Die Sammlungen zu
den Themen Luftfahrt, Automobile,
aber auch Internet und Zucker zihlen
zu den besten auf diesem Gebiet. Direkt
am Eingang befindet sich das rustikal
wie eine moderne Bauernstube einge-
richtete ,,Café Anhalt“, in Wirklichkeit
ein Restaurant mit erfreulich guter Kii-
che. Seit gut drei Jahren wird sie von
der Firma ,Einhorn“ gefiihrt, die sich
die Verwendung von mdglichst viel Bio-
Produkten und Neuland-Fleisch auf die
Fahnen geschrieben hat.

Auf der Standardkarte finden sich
Kartoffelsuppe mit Neuland-Wienern,
5,90 Euro, Salate, Flammkuchen, Panini
und Klassiker wie eine Neuland-Curry-
wurst mit Biopommes oder gebackene
Stikartoffelspalten mit Avocado-Dip
und Kriuterschmand, beides 7,50 Euro.
Auch Bio-Kinderteller fiir kleines Geld
sind im Angebot. Daneben hilt die Ta-
geskarte an den Offnungstagen jeweils
eine Suppe, ein Fleisch- und ein vegeta-
risches Gericht vor. Etwa ein Ragout
von der Entenbrust, mit wiirziger Bra-
tensofle und Spitzle fiir 10,50 Euro die
grofRe Portion. Vegetarier konnten ein
Rosenkohlragout mit Krdutersofie und
Siiffkartoffelpiirce ordern, 9,20 Euro.

Der Service ist freundlich, zuvorkom-
mend und locker, genau richtig nach
einem ausgiebigen Museumsbesuch. Am
meisten bestellt wird Kaffee, gebritht

Cafe Anhalt

Tisch ng

B.3.2016
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mit einer italienischen Maschine, und
eine der drei Kuchensorten Apfel, Streu-
sel oder Kirsch. Im Sommer steht
Frischluftsfans eine Terrasse zur Verfii-
gung. Und wer mag, kann auch in Mu-
seumsatmosphire speisen: einige Tische
stehen im Foyer. fmr

* Café Anhalt Trebbiner StraRe 9, Kreuz-
berg, Tel. 95 59 05 76, Di-So, feiertags,
10-17 Uhr, www.einhorn-catering.de

Bewertung
Geschmack
Ambiente
Service
Preis/Leistun;
Gesamt

Hochstwertung @@ 8 8 @

Clubcheck

Afrikanische Beats im Badehaus

M Vier lange Monate haben sich Fans
der ,Afro House Xperience“ gedulden
miissen, aber nun kehrt die Party zu-
riick ins Badehaus Szimpla an der Reva-
ler StraBe 99 in Friedrichshain. Special
Guest am Freitagabend ist Daniel
Haaksmann, ein Meister tropischer Bis-
se, der gerade ein neues Album verdf-
fentlicht hat. Ebenso dabei sind Miss
Cambel Nomi und Mista Wallizz, der
Neuheiten aus Angola zu Gehor bringen
wird. Auflerdem gibt es noch Live
Drums. Ab 23.30 Uhr geht’s los, der Ein-
tritt kostet vier Euro vor und sechs
Euro nach Mitternacht.

M Von Old School Metal iiber Psycho-
und Stoner Rock bis zu Grunge kann
man am Sonnabend im Lido an der
Cuvrystrafie 7 in Kreuzberg zu ange-
nehm popfreien Rock-"n’-Roll-Songs fei-
ern gehen. Mit ,,Paranoid“ wurde im Li-
do eine Partyreihe aufgelegt, die sich
nicht an Hipstern und modischen
Trends, sondern an verniinftig ge-

schraddelten Akkorden ausrichtet. Das
Ganze kostet fiinf Euro Eintritt und los
geht es um 23 Uhr.

M Christian Smith, Wehbba und George
Morel sind die Headliner einer Tronic
Night im Magdalena in Alt-Stralau 1-2 in
Friedrichhain am Sonnabend. Eric Sneo,
Crazy Sonic, Monte sowie Kevin Fink,
Super Lover und Helge Baumberg ver-
vollstindigen das Line Up. Beste elekt-
ronische Tanzmusik auf zwei Floors,
Beginn um Mitternacht, der Eintritt
kostet fiinfzehn Euro. blo
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DJ Daniel
Haaksmann ist
der Special
Guest bei der
»Afro House
Xperience* am
Freitagabend
im Badehaus
Szimpla  eromo
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Wichtige Telefonnummern

Medizinische Notdienste

Apotheken-Notdienst 0800/00 22 833
Arztlicher Bereitschaftsdienst 116 117
Arztlicher Bereitschaftsdienst Berlin31 00 31

Augenirztlicher Notdienst 56 84 00
Feuerwehr/Notarzt 112
Giftnotruf 192 40
Jugend-Notdienst 34999 34
Polizei/Notruf 110

Berliner Krisendienst

Telefonseelsorge kirchl
Telefonseelsorge kirchl.
Tierérztlicher Notdienst 832290 00 58
Zahnérztlicher Notdienst 8900 43 33
Apotheken-Notdienst-Suche 0800/002 28 33

390 63 10,20 - 90
0800/111 01 11
0800/111 02 22

Gas - Wasser - Strom

Vattenfall 0800/211 25 25
Gasag 787272
oder 01801/42 72 42
Wasserbetriebe 0800/292 75 87
Taxi-Ruf

City-Funk 210202
Funk-Taxi Berlin 2610 26
Taxi-Funk Berlin 443322
Wiirfel-Funk 210101
Geldkarten-Verlust

Zentrale Sperrung alle Karten 116 116

American Express
EC-Card
Mastercard/Visa

069/9797 10 00
01805/02 10 21
069/7933 19 10



